
 

 

 

 

 

 

Speisekarte  

 
Liebe Gäste, 

 
herzlich Willkommen in unserem Restaurant Feingeist. 

  
Mit neuen Ideen, Energie und Lust haben wir unsere Vorstellung eines 

guten Restaurants mit ehrlicher Gastfreundschaft verwirklicht. 
Regionalität und gute Qualität zu moderaten Preisen sind unser 

Anspruch.  
 

Wir wünschen Ihnen einen schönen Aufenthalt in unserem Restaurant. 
Lassen Sie sich von uns kulinarisch verwöhnen. 

 
Ihr Restaurant Team 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

Vom Küchenchef empfohlen 
Heimat Genuss Menü 

 
 
 

Hausgemachtes Carpaccio vom Rind mit Trüffel-Mayonnaise,  
Wildkräutersalat, Pinienkerne und Parmesan 1/2/9/12/23 

17,90 € 

 
**** 

 
Schaumsüppchen von Krustentieren mit gebratener Tigergarnele 

1/9/10/16/17/20 
10,90 € 

 
**** 

 
Geschmorte Ochsenbäckchen in Rotweinsauce 

mit getrüffeltem Kartoffelpüree und glasiertem Gemüse 9/14/17/24 
29,90 € 

 
oder 

 
Winterkabeljau auf Artländer Graupenrisotto 

mit Safransauce und kleinem Gemüse 9/10/16/18/19 
26,90 € 

 
**** 

 
 Schoko-Soufflé mit rotem Beerenkompott und Vanilleeis 1/2/3/8/9/10/12 

10,90 € 

 
4 Gang 64,90 € 
3 Gang 51,90 € 

 



 

 

Start up!  
 

Ziegenkäse im Speckmantel mit Thymianhonig 
auf Rote-Beete-Carpaccio und Rucola 4/5/9/10/22 

15,90 € 

 
„Alfsee Antipasti-Platte“ ab 1 Person 

Eingelegtes Gemüse, Parmaschinken, Büffelmozzarella, Aioli,  
Pesto a la Genovese und ofenfrischem Baguette 2/6/7/8/9/10/22 

16,90 €  

 

Aus der Suppenküche 
 

Hausgemachte Rinderkraftbrühe mit Gemüsewürfel, Nudeln, 
Markklößchen und Eierstich 8/9/16/17/23 

7,90 € 

 
Schaumsüppchen von Krustentieren mit gebratener Tigergarnele 

1/9/10/16/17/20 
10,90 € 

 

Aus dem Gartenbeet 
 

Italienische Salat-Bowl 
Eisberg, gek. Ei, Mais, Gurke, 
Zwiebel, Tomate, Peperoni, 

Thunfisch, gek. Schinken, Käse  
15,90 € 

 

Französische Salat-Bowl 

Blattsalate, gek. Ei, Gurke, 
Paprika, Möhre, Hähnchenbrust, 

Parmaschinken, Parmesan 
16,90€ 

Vegane Salat-Bowl 

Blattsalate, Avocado, Paprika, 
Tomate, Möhre, Couscous, und 

gebackene Falafel 
14,90€ 

 

Wir servieren alle Salate mit 

frischem Baguette 

 

Dressing zur Wahl: 

Joghurtdressing, Frenchdressing  
Balsamicodressing (Vegan) 



 

 

Aus Fischers Netzen 

 
Edelfischpfanne 

Variation von gebratenen Edelfischen  
Kräuter-Limonen-Reis und Lauchrahm-Gemüse 9/10/17/19 

30,90 € 

 

Zanderfilet auf der Haut gebraten  
mit Sekt-Sauerkraut, Schupfnudeln und Buerre Blanc 4/9//10/14/19 

29,90 € 

 

 

 Unsere Alfsee Klassiker 
 

Holsteiner Schnitzel  
mit Spiegelei, Speckbohnen und Bratkartoffeln 2/4/8/9/10/22 

19,90 € 

 
Riester Burger  

Brioche-Burger mit saftigem Rindfleisch, hausgemachter Burger Sauce, 
Tomaten, Käse, Gurke, Zwiebeln, Rucola, Speck 2/4/5/8/10/23 

14,90 € 

 
Riester Veggie Brioche-Burger  

Käse-Spinat Burger, hausgemachter Burger Sauce, 
Tomaten, Käse, Gurke, Zwiebeln, Rucola 2/4/5/8/9/10/16/17 

14,90 € 

 

 

Beilage zum Burger: 

Pommes 3,90 €  
Süßkartoffelpommes 4,50 € 

 

 

 



 

 

Vom Grill oder aus der Pfanne 
 

„Alfsee-Pfanne“ 

3 verschiedene Medaillons vom Rind, Schwein und Geflügel 
mit Bratkartoffeln, Sc. Bèarnaise und Champignons 2/5/8/9/16/17/22/23/24 

27,90 € 

 
Argentinisches Rumpsteak (250gr.), medium gebraten 

mit Pfeffersauce, Rosmarinkartoffeln und saisonalem Gemüse 2/5/17/18/23 

34,90 € 

 
Knusprige Maispoularden-Brust  

mit Thymianjus, Ratatouille und Kräuter-Kartoffeln 1/3/4/17/18/22/24 

28,90 € 

 
Zartes Schweinefilet im Speckmantel mit Café de Paris-Sauce, 

glasiertem Gemüse und Bandnudeln2/4/8/9//16/17/18/22 
28,90€ 

 
„Grünkohlteller“ 

Hausgemachter Grünkohl mit Rauchende, Pinkel, Speck und Kassler 
dazu servieren wir Bratkartoffeln und Senf 2/4/5/10/13/17/18/22 

23,90 € 

 

 

Pasta Momente  
 

Pappardelle-Nudel mit Blauschimmelkäsesauce, 
Blattspinat, Kirschtomate und Pinienkerne 8/9/10/12 

18,90 € 

 
Linguine al Nero di Sepia in Krustentiersauce  

mit gebratenen Tigershrimps und Rindfleisch, Parmesan und Rucola 
1/8/9/10/16/17/20/23 

21,90 € 



 

 

Ofenfrische Pizza 
 

Pizza „Margherita“ 

Tomatensauce, Oregano, Mozzarella 8/9/10/16 

12,90 € 

 

Pizza „Salami picante“ 

Tomatensauce, Salami, Chiliöl, Jalapeños, Mozzarella 2/4/5/8/9/10/16/22/23 

14,90 € 

 

Pizza „Tonno“ 

Tomatensauce, Thunfisch, Zwiebeln, Mozzarella, Oliven, Jalapeños, 
6/7/8/9/10/16/19 

14,90 € 
 

Pizza „e Rucola“ 

Tomatensauce, Parmaschinken, Oregano, Rucola, Parmesan, Mozzarella 
2/4/5/8/9/10/16/22 

16,90 € 

 

Pizza „Hawaii“ 

Tomatensauce, Oregano, Kochschinken, Ananas, Mozzarella 2/4/5/8/9/10/16/22 

14,90 € 

 

 

 

Aus der Zuckerbäckerei 

 
Schoko-Soufflé mit rotem Beerenkompott und Vanilleeis 1/2/3/8/9/10/12 

10,90 € 

 
Vanilleeis mit Schlagsahne, Hippen-Gebäck und warmen Himbeeren  

8/9/10/ 
9,90 € 

 



 

 

 
 

 

„Tipp des Tages“ 
 

Fragen Sie unsere Mitarbeiten nach der Tagesempfehlung 
 
 
 
 
 
 

Willkommen im Herbst und Winter  
 

Crèmesuppe von Hokkaido-Kürbis mit gebratenem Wachtelei, 
Kürbis-Öl und gerösteten Kernen 8/9 

9,90€ 

* * * 
 

Knusprig gebratene Brust vom Schwarzfeder Hähnchen 
auf Kürbis-Wallnussrisotto und Morchel-Jus 

9/17/18/24 
27,90€ 

 
Ossobuco an Portweinsauce 

mit Kürbis-Kartoffel-Stampf und Romanescogemüse 
9/10/16/17/23 
25,90€ 

 
Rosa gebratenes Hirschrücken-Steak (200gr)  

mit Balsamico-Preiselbeersauce, Rotkohl  
und Kartoffel-Baumkuchen 8/9/10/16/17/25 

31,90€ 

 
 
 
 
 



 

 

Liebe Gäste, 
 

unsere Umwelt liegt uns sehr am Herzen. 
 

Deshalb möchten auch wir unseren Teil dazu beitragen und Sie auf diese 
Reise mitnehmen. Die gewissenhafte Mülltrennung, der effiziente 

Energieverbrauch aus biologischer Energiequelle und das Vermeiden von 
Plastikeinsätzen sowie der effiziente Wasserverbrauch steht weit oben 

auf unserer Agenda.  
Entdecken Sie unsere neuen Strohhalme aus Zellulose oder unsere 

Verpackungen zum Mitnehmen. Ebenso ist es uns wichtig, dass unsere 
Gerichte frisch zubereitet werden, wir regional einkaufen, wo es möglich 

ist und gleichzeitig kein Übermaß an Lebensmittelabfall entsteht.  
 

Denn unsere Umwelt ist unser Zuhause.   
 
 

Wir wünschen Ihnen einen bezaubernden Aufenthalt in unserem 
Restaurant und bedanken uns recht herzlich bei unseren Partnern. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Legende Allergene: 
1 Farbstoff (auch natürliche Farbstoff) / 2 Konservierungsstoffe/ 3 Süßstoff/ 4 Phosphat/ 5 Antioxidationsmittel/ 6 

geschwärzt/ 7 geschwefelt/ 8 Ei/ 9 Laktose/ 10 Gluten (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel) / 11 Erdnüsse/ 12 
Schalenfrüchte (Mandeln, Haselnuss, Walnuss, Paranüsse, Pistazie, Cashewnuss, Macadamia) / 13 Schwefeldioxid, 
Sulfit/ 14 Lupinen/ 15 Sesam /16 Soja/ 17 Sellerie/ 18 Senf/ 19 Fisch/ 20 Krebstiere/ 21 Weichtiere (Mollusken)/ 22 

Schwein/ 23 Rind/ 24 Geflügel/ 25 Wild 

 



 

 

 

 


